
brunch

ELIGE TU BEBIDA FRÍA
SOFT DRINKS
COCA-COLA ORIGINAL · COCA-COLA ZERO
AQUARIUS LIMÓN · AGUA CABREIROA 
AGUA CON GAS CABREIROA 

CERVEZA
ESTRELLA GALICIA DE GRIFO

ZUMOS
DE NARANJA Y MANDARINA · LIMONADA

COCKTAILS
MIMOSA +3€ 
2x1 en cocktails luego de comer tu Brunch.

ELIGE TU PRINCIPAL
AREPA VERDE
Ricotta, mix de tomates cherries asados con romero y 
miel aljaraflor, acompañado con arepitas.

AREPA QUESO GOUDA 
& KOREAN KIMCHI 
Auténtico Kimchi coreano con el más fresco 
y recién rallado queso gouda.

AREPA DE PASTRAMI 
AHUMADO EN 3 MADERAS +3€ 
Pastrami con salsa yogur dijon, 
pepinillos y rúcula.

AREPA HUEVO BENEDICTINO 
& HOLANDESA HOMEMADE 
Huevo benedictino, aguacate 
y queso crema con cebollino.

AREPA QUESO CREMA Y CEBOLLINO 
CON SALMÓN AHUMADO EN MADERA
El más nórdico y fresco salmón con una base 
de queso crema y cebollino. 

AREPA 100% HUEVOS CAMPEROS
Healthy es uno de nuestros valores, por eso 
100% huevos camperos.

AREPA JAMÓN IBÉRICO & TUMACA
El mix perfecto y conservador.

TARTAR DE SALMÓN
Con salmón ahumado fresco, marinado con 
cebolla roja en brunoise, alcaparras y 
aderezo especial.

CREMA DEL DÍA
Varía según las verduras de temporada.

POKER BOWL
Creación diaria de nuestro chef. 

ELIGE TU POSTRE
AREPITA DUBAI
Arepita, crush de pistacho rellena 
con chocolate dark.

MINI CHEESE CAKE FOUR CHEESUS  
Tarta con 4 quesos combinamos queso azul, 
queso de oveja, queso crema y queso ricotta. 
Acompañado de helado.

GREEK YOGURT 
CON GRANOLA
Acompañado de frutos rojos

ELIGE TU BEBIDA CALIENTE
CORTESÍA DE LA CASA

CAFÉ
ESPRESSO · AMERICANO · LATTE
CAPUCCINO · RISTRETO · FLAT WHITE

TÉS & INFUSIONES
ROOIBOS · FRUTAS DEL BOSQUE · EARL GREY
MANZANILLA ·  BIO VERDE JENJIBRE Y LIMÓN
BIO NEGRO CHAI · MENTA · VERDE JAZMÍN

REFILL DE CAFÉ AMERICANO GRATIS!

19,5€


